Reich an Calcium und Hydrogen-
carbonat glénzt Eisvogel Gourmet
durch seine ausgewogene Minerali-
sation und seinen hervorragenden
Geschmack. Mit einem Kochsalz-
gehalt von nur 40 mg/l und seiner
besonderen Reinheit empfehlen
wir dieses Wasser zu guten Weinen,
insbesondere balanciert es saure-
betonte Weiweine gut aus. Aus der
Mineralquelle Bad Uberkingen

Dieses Wasser ist in folgenden Gebinde-Formen erhaltlich:

Kationen mg/L  Anionen mg/L Weitere Angaben ~ mg/1 mg/L
Natrium 85,1 Chlorid 24,2 Nitrit <0,005 Phosphor kAV.H.
Calcium 241 Sulfat 158 Nitrat <001 Eisen <01
4§13 903 Kalium 157 Zink kAVH.
2 3 Mangan 087 Jod 003
igkeit pS/cm TEE T P o 8,97
Fluorid 0,51 Kohlensduregehalt 5.000
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